
日本の伝統食材　味噌
～『中川信男の手前味噌』ができるまで～
日本の数ある伝統食材の中でも、今や欧米のどんな自然食
品店でも手に入り、大手スーパーでさえも目にする『味噌』。
世界がこれだけ注目する食材なのですから、日本人はもっ
と古き良き味噌を見直さなければいけない時にきていると
いえるでしょう。そこで、プレマ株式会社は、伝統的な製
法を受け継ぐ「マルカワみそ」さんとのコラボレーション
に挑みました。

越前有機味噌蔵　マルカワみそ
福井県越前市杉崎町11-44

素材・製法、すべてにおいて、昔ながらの自然に

こだわる味噌蔵に全国からファンが多い。

福井県 岐阜県

石川県
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伝
統
を
貫
く

マ
ル
カ
ワ
み
そ

マ
ル
カ
ワ
み
そ
株
式
会
社
の
創
業
は
、
大

正
３
年
12
月
（
１
９
１
４
年
）
に
河
崎
宏

さ
ん
の
曾
祖
父
が
、
近
在
の
味
噌
麹
（
こ

う
じ
）
醸
造
業
を
譲
り
受
け
た
こ
と
か
ら

始
ま
り
、
当
時
は
、
自
家
醸
造
用
味
噌
麹

の
販
売
が
主
で
し
た
。

現
在
は
、
年
間
１
５
０
ト
ン
ほ
ど
の
味

噌
を
全
国
・
海
外
に
出
荷
し
て
い
ま

す
。
大
手
の
味
噌
会
社
か
ら
比
べ
れ
ば
、

1
/
1
0
0
の
生
産
量
で
す
が
、
天
然

醸
造
一
筋
に
て
い
ね
い
に
味
噌
を
作
っ
て

い
る
数
少
な
い
味
噌
蔵
で
す
。

そ
も
そ
も
福
井
県
武
生
市
は
、
日
本
の
ほ

ぼ
真
ん
中
に
位
置
し
、
日
本
海
沿
岸
の
た

め
四
季
の
う
つ
ろ
い
が
は
っ
き
り
し
て
お

り
、
味
噌
作
り
に
向
い
て
い
る
土
地
柄
で

す
。

「
限
り
な
く
、
自
然
・
天
然
に
近
い
素
材

と
製
法
を
用
い
た
味
噌
作
り
を
」
と
い
う

ポ
リ
シ
ー
を
貫
く
マ
ル
カ
ワ
み
そ
は
、
農

薬
不
使
用
の
大
豆
、
自
然
塩
を
原
料
に
、

季
節
の
リ
ズ
ム
に
し
た
が
っ
た
製
法
で
、

こ
だ
わ
り
ぬ
い
た
味
噌
を
世
に
送
り
続
け

て
い
ま
す
。

世
界
が
認
め
る

味
噌
の
パ
ワ
ー

味
噌
は
、
い
た
っ
て
シ
ン
プ
ル
な
食
品
。

大
豆
、
塩
、
米
麹
を
混
ぜ
、
あ
と
は
た
だ

ひ
た
す
ら
保
存
し
て
発
酵
を
待
つ
だ
け
で

す
。
ひ
と
昔
前
は
ど
こ
の
家
庭
で
も
自
家

製
の
味
噌
が
あ
り
ま
し
た
。

そ
ん
な
日
本
の
味
噌
が
今
、
世
界
で
認
め

ら
れ
始
め
て
い
る
の
で
す
。

　

一
説
に
よ
る
と
、
味
噌
に
含
ま
れ
る
ジ

ピ
コ
リ
ン
酸
と
言
う
物
質
が
、
放
射
能
物

質
を
吸
着
し
て
排
出
す
る
作
用
が
あ
る
ら

し
く
、
１
９
８
６
年
の
チ
ェ
ル
ノ
ブ
イ
リ

原
発
事
故
以
降
、
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
諸
国
へ
の

輸
出
が
急
増
し
て
い
ま
し
た
。
ま
た
、
酵

素
を
豊
富
に
含
む
発
酵
食
品
と
し
て
の
効

果
も
見
直
さ
れ
、
日
本
の
伝
統
食
に
し
て

純
植
物
性
の
味
噌
が
、
欧
米
で
は
、
一
般

の
食
品
店
に
も
「
Ｍ
Ｉ
Ｓ
Ｏ
」
と
し
て
販

売
さ
れ
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

　

ず
っ
と
本
物
の
基
礎
食
品
を
探
し
求
め

て
い
た
プ
レ
マ
に
と
っ
て
、
マ
ル
カ
ワ
み

そ
は
、
や
っ
と
の
こ
と
で
巡
り
会
え
た
こ

だ
わ
り
の
味
噌
だ
っ
た
の
で
す
。

　

私
た
ち
が
福
井
県
武
生
市
・
マ
ル
カ
ワ

み
そ
を
訪
ね
た
の
は
、２
０
０
３
年
２
月
、

仕
込
み
の
一
番
忙
し
い
時
期
で
し
た
。
そ

こ
に
は
、
大
豆
、
麹
、
塩
と
い
っ
た
原
料

の
袋
が
あ
ち
こ
ち
に
山
積
み
さ
れ
て
い
ま

し
た
。「
う
ち
の
蔵
は
、
ぜ
ん
ぶ
見
て
も

ら
え
ま
す
か
ら
。
写
真
も
ご
自
由
に
お
撮

り
く
だ
さ
い
」
と
、
マ
ル
カ
ワ
み
そ
・
店

主
の
河
崎
宏
さ
ん
は
、
て
い
ね
い
な
口
調

で
こ
う
言
っ
て
く
れ
ま
し
た
。
隠
さ
な
く

て
は
な
ら
な
い
も
の
は
何
も
な
い
、
と
い

う
そ
の
製
法
に
対
す
る
自
信
の
表
れ
の
よ

う
に
感
じ
ま
し
た
。

代
々
受
け
継
が
れ
て
き
た

味
噌
作
り

　

河
崎
さ
ん
は
、
味
噌
作
り
一
筋
の
人

だ
っ
た
と
い
い
ま
す
。
１
９
５
４
年
に
生

ま
れ
、
幼
い
頃
か
ら
祖
父
や
父
が
味
噌

を
作
る
仕
事
ぶ
り
を
見
て
育
っ
た
そ
う
で

す
。
地
元
の
福
井
県
立
武
生
高
校
を
卒
業

後
、
東
京
農
業
大
学
醸
造
学
科
で
学
ん
だ

後
、
家
業
を
継
ぎ
ま
し
た
。
ち
ょ
う
ど
そ

の
頃
は
、
味
噌
の
生
産
量
を
上
げ
る
技
術

が
出
回
り
始
め
た
時
代
で
、
外
国
産
の
安

い
原
料
が
手
に
入
る
よ
う
に
な
っ
て
い
た

そ
う
で
す
。

　
「
味
噌
は
急
ブ
レ
ー
キ
も
、
急
発
進
も

効
き
ま
せ
ん
」
と
河
崎
さ
ん
が
言
う
と
お

り
、
今
仕
込
ん
だ
味
噌
が
で
き
あ
が
る
の

は
、
一
年
近
く
先
で
す
。
年
に
一
度
し
か

収
入
を
得
る
機
会
が
な
い
の
で
す
。
そ
う

考
え
る
と
、
そ
も
そ
も
、
味
噌
作
り
は
、

場
所
と
お
金
と
時
間
が
か
か
る
仕
事
か
も

し
れ
ま
せ
ん
。
た
だ
、熱
を
か
け
る
な
ど
、

早
く
発
酵
さ
せ
る
方
法
を
用
い
れ
ば
、
生

産
量
も
収
入
も
増
や
す
こ
と
は
簡
単
に

な
っ
て
い
た
の
で
す
。
米
で
い
え
ば
二
毛
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き
ま
す
が
、
肝
心
の
味
の
方
は
、
け
っ

し
て
納
得
で
き
る
も
の
で
は
あ
り
ま
せ

ん
。
要
す
る
に
、
速
醸
さ
せ
た
味
噌
も
、

温
室
の
ト
マ
ト
と
同
じ
な
の
で
す
。「
人

間
は
、
自
然
の
力
に
は
勝
て
ま
せ
ん
。

だ
か
ら
、
自
然
に
し
た
が
っ
て
味
噌
を

作
る
だ
け
で
す
」
と
話
す
河
崎
さ
ん
。

　

昔
か
ら
「
味
噌
は
寒
仕
込
み
が
一
番

う
ま
い
」
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。
冬
の

一
番
寒
い
時
期
に
仕
込
み
、
ゆ
っ
く
り

と
寝
か
せ
な
が
ら
、
夏
の
暑
い
時
期
に

発
酵
の
ピ
ー
ク
を
迎
え
、
一
年
近
く
た
っ

て
蔵
を
出
て
い
く
、
と
い
う
も
の
で
す
。

自
然
の
サ
イ
ク
ル
に
し
た
が
っ
て
成
長

さ
せ
る
こ
と
こ
そ
、
も
っ
と
も
理
想
的

な
発
酵
法
だ
と
河
崎
さ
ん
は
考
え
て
い

ま
す
。

　

た
し
か
に
、
味
噌
と
は
、
発
酵
微
生

物
の
力
で
作
り
上
げ
ら
れ
る
「
生
き

物
」
と
い
っ
て
も
い
い
か
も
し
れ
ま
せ

ん
。
微
生
物
の
よ
う
な
単
純
な
生
命
体

は
、
極
端
な
ほ
ど
環
境
に
敏
感
で
、
生

息
し
や
す
い
場
で
は
無
限
に
増
殖
し
、

逆
に
適
さ
な
い
と
こ
ろ
で
は
菌
が
自
滅

し
て
い
き
ま
す
。
人
間
と
同
じ
よ
う
に
、

い
や
人
間
以
上
に
生
き
る
「
場
」
が
大

切
な
の
で
し
ょ
う
。
菌
（
発
酵
微
生
物
）

に
と
っ
て
は
、
季
節
の
リ
ズ
ム
に
そ
っ

た
自
然
の
サ
イ
ク
ル
こ
そ
ベ
ス
ト
で
あ

る
こ
と
を
、
河
崎
さ
ん
親
子
は
百
年
近

作
、
三
毛
作
の
よ
う
な
こ
と
が
可
能
に
な

る
と
い
う
感
じ
で
す
。
そ
れ
な
の
に
、
河

崎
さ
ん
の
味
噌
蔵
で
は
、
世
の
中
で
主
流

に
な
り
つ
つ
あ
る
そ
の
技
術
を
使
う
こ
と

は
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
。

　

あ
る
日
、
河
崎
さ
ん
は
そ
の
事
が
気
に

な
っ
て
、「
お
や
じ
、
な
ぜ
う
ち
は
天
然

で
や
っ
て
い
る
ん
だ
？
」
と
父
親
に
尋
ね

た
と
い
い
い
ま
す
。
す
る
と
、
河
崎
さ
ん

の
父
親
は
、
一
言
、「
そ
の
方
が
、
う
ま

い
か
ら
だ
」
と
言
っ
た
そ
う
で
す
。
い
つ

か
ら
か
、「
自
然
な
味
噌
作
り
。
限
り
な

く
、
自
然
天
然
に
近
い
素
材
と
製
法
を
用

い
る
。
そ
れ
が
一
番
お
い
し
い
」こ
れ
が
、

マ
ル
カ
ワ
み
そ
の
ゆ
る
ぎ
な
い
基
本
に
な

り
ま
し
た
。
そ
し
て
現
在
で
も
、
創
業
当

時
の
や
り
方
を
ほ
と
ん
ど
変
え
て
い
な
い

と
い
い
ま
す
。

ホ
ン
モ
ノ
の
味
噌
は

生
き
て
い
る
！

　
早
く
発
酵
さ
せ
た
味
噌
は
、
ビ
ニ
ー
ル
ハ

ウ
ス
の
ト
マ
ト
と
同
じ
で
す
。
温
室
で

作
っ
た
ト
マ
ト
は
、
冬
で
も
食
べ
る
こ
と

が
で
き
ま
す
が
、
香
り
も
味
も
旬
の
ト
マ

ト
に
は
け
っ
し
て
か
な
い
ま
せ
ん
。
既
存

の
味
噌
の
多
く
は
、
熱
を
加
え
る
な
ど
し

て
理
論
上
は
発
酵
さ
れ
、
味
噌
ら
し
い
味

噌
と
し
て
数
ヶ
月
ほ
ど
で
出
荷
さ
れ
て
い
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い
経
験
の
中
で
体
得
し
て
き
た
の
で
す
。

　

こ
の
当
た
り
前
の
製
法
が
、
味
噌
に

と
っ
て
ど
れ
だ
け
大
切
な
こ
と
か
、
こ
の

味
噌
を
味
わ
え
ば
、
あ
な
た
の
舌
が
教
え

て
く
れ
る
こ
と
で
し
ょ
う
。

自
家
採
種
38
年
、

無
農
薬
の
こ
だ
わ
り

現
在
は
ほ
と
ん
ど
の
農
家
さ
ん
が
、
種

屋
さ
ん
で
種
を
買
っ
て
い
ま
す
。
そ
れ
っ

て
、
別
に
普
通
じ
ゃ
な
い
の
？ 

っ
て
思

う
方
が
い
ら
っ
し
ゃ
る
か
も
し
れ
ま
せ

ん
。
で
も
考
え
て
み
て
く
だ
さ
い
。
畑
で

育
つ
作
物
は
、種
を
作
る
は
ず
で
す
よ
ね
。

そ
れ
な
ら
ば
、
種
を
採
る
分
だ
け
、
ほ
ん

の
ち
ょ
っ
と
収
穫
せ
ず
に
実
り
を
残
し
て

お
け
ば
い
い
の
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
？ 

と
こ
ろ
が
現
在
で
は
、
ア
メ
リ
カ
な
ど
で

作
ら
れ
た
野
菜
の
種
を
輸
入
し
て
い
る
こ

と
が
ほ
と
ん
ど
な
の
で
す
。 

例
え
ば
、
も
し
ア
メ
リ
カ
人
が
急
に
日

本
に
来
た
ら
、
気
候
も
違
う
し
、
言
葉
も

違
う
し
、
風
習
も
違
い
ま
す
。 

と
て
も

戸
惑
う
だ
ろ
う
と
い
う
こ
と
は
、
容
易
に

想
像
で
き
ま
す
よ
ね
。 

で
は
、
そ
の
混

乱
と
は
、
人
間
だ
け
に
起
こ
り
う
る
こ
と

な
の
で
し
ょ
う
か
。
野
菜
た
ち
に
し
た
っ

て
、
同
じ
こ
と
が
い
え
る
の
で
は
な
い
で

し
ょ
う
か
。
そ
れ
な
の
に
、
そ
れ
を
疑
問

に
感
じ
な
い
人
が
あ
ま
り
に
多
い
の
で

す
。
日
本
固
有
種
の
小
松
菜
で
さ
え
も
、

そ
の
種
の
特
許
は
ア
メ
リ
カ
が
持
っ
て
い

る
の
で
す
。

そ
ん
な
ご
時
世
に
あ
っ
て
、こ
の
「
極
・

中
川
信
男
の
手
前
み
そ
」
の
原
材
料
で
あ

る
『
ど
根
性
大
豆
』
は
、
自
家
採
種
な
ん

と
38
年
。
厳
寒
の
大
地
北
海
道
北
見
の
秋

場
農
園
に
し
っ
か
り
と
今
も
根
付
い
て
い

ま
す
。 

そ
の
地
で
採
れ
た
種
を
、
そ
の

地
に
植
え
る
と
い
う
こ
と
を
繰
り
返
し
、

先
祖
代
々
の
縁
の
土
地
で
、 

新
芽
は
ま
す

ま
す
元
気
に
成
長
し
て
い
ま
す
。「
肥
料

を
や
ら
な
け
れ
ば
作
物
は
育
た
な
い
」
と

い
う
の
は
、
人
間
の
勝
手
な
思
い
込
み

だ
っ
た
、
そ
ん
な
風
に
言
わ
れ
る
時
代

も
、
き
っ
と
も
う
す
ぐ
や
っ
て
く
る
は
ず

で
す
。
日
本
で
も
他
に
類
を
見
な
い
、
貴

重
な
無
農
薬
、
無
肥
料
栽
培
、
自
家
採
種

の
大
豆
を
使
用
し
た
「
極
・
中
川
信
男
の

手
前
み
そ
」
は
、
理
屈
で
は
な
く
何
よ
り

も
お
い
し
い
の
で
す
。 

極・中川信男の「手前みそ」
	■750g		1,180円（税込）	商品番号：1913

杉樽仕込み ・ 北海道北見 ・ 秋場農園で

栽培された黒大豆 100％使用

進化し続ける 「極 ・ 中川信男の手前みそ」

今季は 1,965 個の限定です！

こちらで購入できます
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